
Liste des points relais : 

Giovanni F. près de Charleville-Méz. (dep. 08) 

Maurice J. près de Chauny (dep. 02) 

Marie-Claire P. près de Ham (dep. 80) 

André D. à Massy (dep. 91) 

Lionel D. près de Chartres (dep. 28) 

Thierry R. près de Sarlat (dep. 24) 

Gérard G. à Châtellerault (dep. 86) 

Benoît R. près de Rochefort (dep. 17) 

Yolaine B. à Marmande (dep. 47) 

Gilles G. près de la Roche sur Yon (dep. 85) 

Christophe G. près de Thionville (57) 

Champagne Gaston Boucquemont 
 EARL Guillaume PLOIX  

SIRET : 327 985 966  00024 - TVA : FR95327985966  
ACCISE : FR 095379 E 1991 

 

Siège social : 
EARL Guillaume PLOIX 

66 rue du Général de Gaulle - 51130 Vert-Toulon - France 
Tel. : 03.26.59.28.36 ou 06.82.48.24.95 

E-Mail : champagneboucquemont@gmail.com 

Tarifs auprès d’un Point Relais 
au 1er octobre 2025 

Conditions générales de vente  

Acceptant le règlement des sommes dues par chèque 
libellé au nom de Champagne Gaston Boucquemont / EARL 
Guillaume PLOIX, en qualité de membres d'un centre de 
gestion agréé par l'administration fiscale. 

Tout paiement effectué en d'autres mains qu'au 
Champagne Gaston Boucquemont / EARL Guillaume 
PLOIX à Vert-Toulon, ne constituera pas le règlement de la 
(ou des) facture(s). (Code du Commerce Article 105 et 
suivants). 

Lors d’une expédition par transporteur, les 
marchandises voyageant aux risques et périls du 
destinataire, vérifiez l'état et le nombre de vos colis à la 
livraison et leur conformité avec la lettre de voiture et ne les 
accepter que sous réserve en cas de perte ou de casse. 

Clause de réserve de propriété : Les marchandises 
expédiées et facturées restent notre propriété aussi longtemps 
qu'elles n'auront pas été intégralement payées et ceci 
conformément à la loi n°80-335 du 12 mai 1980, complétant 
l'article n°65 de la loi n°67-563 du 13 juillet 1967. 

La responsabilité des risques de perte, vol ou de 
destruction incombe à l'acquéreur dès la mise à disposition 
de la marchandise, même s'il n'est pas encore propriétaire 
des biens livrés. Il devra donc supporter personnellement les 
éventuelles charges d'assurance. 

Le paiement tardif entraîne l'application de pénalités 
égales à 3 fois le taux d'intérêt légal, majorées pour les pro-
fessionnels de l'indemnité forfaitaire pour frais de recouvre-
ment de 40 € prévue à l'article L 441-6 du Code de com-
merce. En cas de contestation, le tribunal de commerce de 
Châlons en Champagne sera seul compétent. 

Notre numéro d’identifiant unique délivré par 
l’ADEME, conformément aux dispositions de la loi 
AGEC, est le suivant :  

Ressortissant  du Comité Champagne  
- SIRET 78038582900012 - 

Titulaire de l’identifiant unique 
FR246127_01QEKR 



Champagne Gaston BOUCQUEMONT 
Tarifs au 01/10/2023 T.T.C, auprès d’un Point Relais 

Désignation P.U. TTC  Détails et Service 

Réserve Brut  
la demi-bout.(37,5 cl) 

 
9,60 € 

 Champagne frais sans agressivité, issu d'au mini-
mum 3 ans de vieillissement en caves avant de vous 
être proposé. Champagne harmonieux et facile à 
consommer, c'est le Champagne de toutes les occa-
sions de la vie. 
Cépages : 50 % de Pinot Meunier, 30 % de Chardon-
nay et 20 % de Pinot Noir. Servir frais mais pas 
glacé 

la bouteille (75 cl) 16,50 €  

le magnum (150 cl) 35,50 €  

Réserve Demi sec  
la bouteille 

 
16,50 € 

 
Champagne identique au précèdent mais plus su-
cré, il est à réserver pour le dessert. 

Rosé Réserve Brut  
la bouteille 

 
18,50 € 

 

 
Issu d’un assemblage harmonieux de vin blanc et de 
vin rouge de Champagne. Son fruité et sa robe très 
féminine vous séduiront à l’apéritif. Il accompagne  
aussi très bien les viandes blanches.  
 

Grande Réserve Brut  
la bouteille 

 
18,50 €  

 
Champagne fin et très élégant, ce Champagne a 
vieilli au minimum 4 ans en caves. Il se caractérise 
par son équilibre et sa fraîcheur. Assemblage : 40 % 
de Chardonnay, 40 % de Pinot Noir et 20 % de Pi-
not Meunier. Champagne d'apéritif. 
 

Cuvée HOMMAGE 

 
Champagne Brut   
Blanc de Blancs 

 
La bouteille 

 
Millésime 2013 

 
 
 

 
 
 
 

24,50 € 
 
 
 
 

 

 
En hommage à mon arrière grand-mère Claire. 

 
Jolie cuvée présentée en bouteille transparente lais-
sant apparaître la magnifique couleur or de ce 
Champagne. Issue à 100 % du cépage Chardonnay, 
cépage de prédilection de Vert-Toulon. Uniquement 
les meilleurs terroirs de la commune ont été sélec-
tionnés pour son élaboration. Finesse et minéralité 
sont les maîtres mots de cette cuvée. 
Champagne d'apéritif et des mets fins. 
 

Une génération a laissé 
sa place… 

 

Une génération a laissé sa place sur le domaine 
familial il y a quelques années et mes cousins de la 
famille DECROUY s’en sont allés voler de leurs propres 
ailes. M’est revenue alors la lourde, délicate, mais 
indispensable tâche de changer le nom de ma marque 
de Champagne. 

Adieu au Champagne PLOIX-DECROUY. 

En 2019, j’ai choisi un retour aux origines de la 
commercialisation du Champagne dans ma famille. 
C’est ainsi que je rends hommage à mon arrière grand- 
père Gaston BOUCQUEMONT, en reprenant son nom 
et son prénom sur mes bouteilles. 

Homme de la terre né en 1888, visionnaire en son 
temps et généreux de sa personne, il n’a eu de cesse au 
cours de sa vie mouvementée par deux guerres, de 
mettre en valeur  sa commune natale de Vert la 
Gravelle (devenue depuis Vert-Toulon), d’y développer 
la viticulture et le travail du vin, à une époque où tout 
était à penser, construire ou reconstruire. Je lui dois 
mon  magnifique métier. 

A moi maintenant de montrer par mon travail, à 
quel point je suis fier de lui et continuer ce que le court 
passage d’un homme sur Terre ne lui a pas permis de 
faire. 

Ce changement a été progressif. La marque 
Champagne Gaston Boucquemont  est commercialisée 
depuis l’année 2019, conjointement à la marque 
Champagne Ploix-Decrouy maintenant disparue. 

J’espère que vous comprenez ma démarche et que 
vous l'accueillez avec bienveillance. Pour ma part, je 
continue à m'investir pour votre plaisir. 

Mes passions sont la Vigne et le Champagne. 
Mon seul plaisir, vous satisfaire. 

Guillaume Ploix 

Champagne Gaston BOUCQUEMONT 
Tarifs au 01/10/2025 T.T.C. auprès d’un Point Relais 

Désignation P.U. TTC  Détails et Service 

Réserve Brut  
la demi-bouteille (37,5 cl) 

 
10,50 € 

 Champagne frais sans agressivité, issu d'au mini-
mum 3 ans de vieillissement en caves avant de vous 
être proposé. Champagne harmonieux et facile à 
consommer, c'est le Champagne de toutes les occa-
sions de la vie. 
Cépages : 50 % de Meunier, 30 % de Chardonnay et 
20 % de Pinot Noir. Servir frais mais pas glacé 

la bouteille (75 cl) 18,40 €  

le magnum (150 cl) 39,50 €  

Réserve Demi sec  
la bouteille 

 
18,40 € 

 
Champagne identique au précèdent mais plus su-
cré, il est à réserver pour le dessert. 

Rosé Réserve Brut  
la bouteille 

 
20,70 € 

 

 
Issu d’un assemblage harmonieux de vin blanc et de 
vin rouge de Champagne. Son fruité et sa robe très 
féminine vous séduiront à l’apéritif. Il accompagne  
aussi très bien les viandes blanches.  
 

Grande Réserve Brut  
la bouteille 

 
21.30 €  

 
Champagne fin et très élégant, ce Champagne a 
vieilli au minimum 4 ans en caves. Il se caractérise 
par son équilibre et sa fraîcheur. Assemblage : 40 % 
de Chardonnay, 40 % de Pinot Noir et 20 % de Meu-
nier. Champagne d'apéritif. 
 

Cuvée HOMMAGE 

 
Champagne Brut   
Blanc de Blancs 

 
La bouteille 
 

Millésime 2017 
puis Millésime 2018 

 
 

 
 
 
 

26,70 € 
 
 
 
 

 

 
En hommage à mon arrière grand-mère Claire. 

 
Jolie cuvée présentée en bouteille transparente lais-
sant apparaître la magnifique couleur or de ce 
Champagne. Issue à 100 % du cépage Chardonnay, 
cépage de prédilection de Vert-Toulon. Uniquement 
les meilleurs terroirs de la commune ont été sélec-
tionnés pour son élaboration. Finesse et minéralité 
sont les maîtres mots de cette cuvée. 
Champagne d'apéritif et des mets fins. 
 

Une génération a laissé sa place… 

 

Une génération a laissé sa place sur le domaine 
familial il y a quelques années et mes cousins de la 
famille DECROUY s’en sont allés voler de leurs propres 
ailes. M’est revenue alors la lourde, délicate, mais 
indispensable tâche de changer le nom de ma marque 
de Champagne. 

Adieu au Champagne PLOIX-DECROUY. 

En 2019, j’ai choisi un retour aux origines de la 
commercialisation du Champagne dans ma famille. 
C’est ainsi que je rends hommage à mon arrière grand- 
père Gaston BOUCQUEMONT, en reprenant son nom 
et son prénom sur mes bouteilles. 

Homme de la terre né en 1888, visionnaire en son 
temps et généreux de sa personne, il n’a eu de cesse au 
cours de sa vie mouvementée par deux guerres, de 
mettre en valeur  sa commune natale de Vert la 
Gravelle (devenue depuis Vert-Toulon), d’y développer 
la viticulture et le travail du vin, à une époque où tout 
était à penser, construire ou reconstruire. Je lui dois 
mon  magnifique métier. 

A moi maintenant de montrer par mon travail, à 
quel point je suis fier de lui et continuer ce que le court 
passage d’un homme sur Terre ne lui a pas permis de 
faire. 

Ce changement a été progressif. La marque 
Champagne Gaston Boucquemont  est commercialisée 
depuis l’année 2019, conjointement à la marque 
Champagne Ploix-Decrouy maintenant disparue. 

J’espère que vous comprenez ma démarche et que 
vous l'accueillez avec bienveillance. Pour ma part, je 
continue à m'investir pour votre plaisir. 

Mes passions sont la Vigne et le Champagne. 
Mon seul plaisir, vous satisfaire. 

Guillaume Ploix 


